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Propone UNACH la Red de Universidades para el Estudio del Patrimonio
Gastronomico de México

e Participa la Maxima Casa de Estudios en la V Reunion Nacional de
Informacién sobre la Cocina Mexicana Patrimonio de la Humanidad

Morelia, Michoacéan.- En el marco de la V Reunion Nacional de Informacion sobre
la Cocina Mexicana Patrimonio de la Humanidad, celebrada en esta ciudad, la
Universidad Autonoma de Chiapas, que preside el Rector Carlos Eugenio Ruiz
Hernandez, propuso la creacion de la Red de Universidades e Instituciones
Superiores para el Estudio e Investigacion del Patrimonio Gastronomico de
México.

Durante el evento, y con la representacion de la UNACH, el colaborador del
Centro de Investigaciones Turisticas Aplicadas (CITA), Francisco Mayorga
Mayorga, explic6 que esta red tendria como objetivo que las Instituciones de
Educacion Superior se involucren en la investigacién, conservacion y plan de
salvaguarda de la cultura gastronémica mexicana.

En este sentido, Mayorga Mayorga, matiz6 que la propuesta quedd plasmada en
el informe que la presidenta del Conservatorio de la Cultura Gastrondémica
Mexicana (CCGM), Gloria Lopez Morales, rendira ante la UNESCO en proximos
dias.

El también delegado en Chiapas del CCGM, afiadi6 que como parte de las
politicas de vinculacién, en los proximos dias, el Vicepresidente de este mismo
organismo, Roberto Gonzalez Guzman, sostendra una serie de reuniones con
funcionarios de la UNACH, para la firma del convenio interinstitucional, que servira
de marco y en donde se estableceran las bases para la creacion de dicha red.

Por otra parte, recordé que la gastronomia mexicana fue reconocida y declarada
como Patrimonio Cultural Intangible de la Humanidad, por la Organizacion de las
Naciones Unidas para la Educacion, la Ciencia y la Cultura (UNESCO), el 19 de
noviembre de 2010 en Nairobi, Kenia.
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Explicé que desde entonces, los delegados del Conservatorio de la Cultura
Gastrondmica Mexicana se reunen, afio con afo, para informar de los avances
gue cada entidad del pais realiza localmente.

“Vale la pena recordar que en anos pasados la reunién se ha celebrado en
Puebla, Ciudad de México, Cuernavaca, Morelos y en 2014, en Comitan, Chiapas
donde se instaur6 el primer Conservatorio de la Cultura Gastronomica de
Chiapas”, apunté.

Agreg0 que para los chiapanecos, las cocinas locales tradicionales son mas que
un emblema, ya que estan intimamente relacionadas a la vida cotidiana, ritual y
festiva de mujeres y hombres, en el campo y la ciudad, lo que representan modos
de vida, recursos, empleos, potencial turistico y desarrollo cultural, ademas de un
tema crucial que se debe tratar en las aulas y debe ser materia de investigacion,
ya que conlleva topicos de salud, bienestar y seguridad alimentaria y ambiental.
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